INTERGASTRA 2020

FUr das Hotel der Zukunft

Hoteliers erfahren auf der Messe ales Uiber die neue Hotdtrendé,
koénnen Kontakte kniipfen und Erfahrungen austauschen / Foto:
Messe Stuttgart

Von der Inneneinrichtung bis zur Haustechnik tber Outdoor-Mobiliar bis hin zur Tischkultur
prasentieren Hersteller und Dienstleister ihre neuen Konzepte, erfolgreiche L ésungen und
Innovationen. Hoteliers aus ganz Europa erfahren auf der Intergastra alles tber die neuesten
Hoteltrends, knipfen Kontakte und tauschen Erfahrungen aus.

Auf der Intergastrasind zwei Hallen den Themen Hotel, Einrichtung und Ambiente
gewidmet. ?Halle 4 ist unsere ?Hotel-Halle?, in der sich der Hotelverband Deutschland
(IHA) und deren Partner am Gemelinschaftsstand présentieren?, sagt Markus Tischberger,
Projektleiter der Intergastra. Auch der angrenzende Themenpark ?Fokus Hotel? sei ganzlich
auf die Anspriiche der Hotel branche ausgerichtet. Neben einem vielfaltigen
Ausstellungsbereich fur individuelle Designkonzepte und LGsungen feiert die neue
Zimmerstudie der i Live Group, dieim kommenden Jahr ein Haus mit short- sowie
longstay-A partments in Stuttgart eréffnen wird, seine Premiere. Hier werden moderne,
vollmadblierte Serviced Apartments gezeigt, die den Gasten ein Wohnen auf hohem
Qualitétsniveau ermoglichen. ?Longstay-Apartments, wie siediei Live Group vorstellt,
liegen im Trend und bieten eine grofRe Chance fir die Hotellerie, insbesondere as
Zusatzkonzept?, sagt Tischberger, ?Géste buchen diese meist fur einen langeren Aufenthalt,
nehmen allerdings zeitaufwendige Hotel-Dienstl el stungen wie die tagliche Reinigung eher
selten in Anspruch.? Fur Hoteliers bedeutet das Modell in erster Linie weniger Aufwand. Sie
konnen ihre hauselgenen Zusatzleistungen wie den Wéascheservice, einen Fitnessraum oder
den Wellnessbereich dennoch mit anbieten und so eine bessere Auslastung generieren.



Ein weiteres Highlight im Themenpark ?Fokus Hotel? ist die Materialagentur raumprobe:
Ob objekttaugliche Bodenbelage, Textilien oder Oberfl&chen ? hier ist fir den Hotelausbau
alles dabei. Die Messebesucher kdnnen sich von den Materiaien fur die Bereiche ?Bad und
Wellness?, ?Restaurant und Bar?, ?Schlafen und Aufenthalt? sowie 2L ounge und
Konferenz? selbst ein Bild machen.

& nbsp;

Mit der Sonderschau Outdoor. Ambiente. Living. geht die Outdoor-Saison unter
Realbedingungen in die Verlangerung und zeigt, wie die Anlagen der Aul3engastronomie
dank Sonnen- und Wetterschutzsysteme bei jeder Wetterlage nutzbar sind. Im Rothaus Park
des Stuttgarter M essegel &ndes kénnen sich Messebesucher von den unterschiedlichen
Uberdachungs- und Beschattungsmoglichkeiten im Freien tiberzeugen.

Traditionell gelten ebenso die Fachwettbewerbe a's Publikumsmagneten. Beim Couvert
d?0r decken Teams aus jeweils zwel Personen unter einem selbst ausgedachten Motto einen
Tisch fur ein FUnf-Gange-Ment ein. Eine unabhéngige Jury bewertet diesen nach
gastronomisch-fachlichen sowie gestalterischen Gesichtspunkten und kirt die Sieger.
Geschéftsideen im Schnelldurchlauf stellen die Tellnehmer des ?Elevator Pitch?-DEHOGA
Cup vor. Hier treten angehende Grunder und junge Unternehmer aus dem Gastgewerbe
sowie der Zuliefererindustrie gegeneinander an. Ihre Konzepte bringen sie vor einer Jury und
dem Publikum in nur drei Minuten auf den Punkt. Wer Uberzeugen kann, wird bei der
Grundung ein Jahr lang vom IFEX unterstutzt.

In Halle 7 bietet der Hotel- und Gaststéttenverband DEHOGA Baden-Wrttemberg ein
pralles Buhnenprogramm mit Fachinformationen und Diskussionsrunden. Als Trager der
Intergastra sorgt der Verband nicht nur fir ein Rahmenprogramm, sondern bi etet

M essebesuchern auch Informationen tber das L eistungsangebot des V erbandes.
?Insbesondere der Dienstag, 18. Februar, kann dank spannender V ortrage gemeinsam mit
der IHA und der Verleihung der Hotel-Klassifizierungen der Schwerpunkttag fur die
Hotellerie genannt werden?, sagt Tischberger.

Zum Abend-Event, der Hotel Executive Night, laden der Hotelverband Deutschland (IHA),
der DEHOGA Baden-Wrttemberg und die Intergastra rund 400 Géaste aus Hotellerie und
Gastgewerbe an die lange Tafel der IKA-Nationalkéche ein.& nbsp;



