HOTELPROJEKTE

Er6ffnung im Schwarzwald

Ende September erdffnete die Luisenhéhe im Schwarald / Foto:
Gesundheitsresort Schwarzwald L uisenhdhe GmbH & Co. KG

Ende September 6ffnete die Luisenhdhe im Schwarzwald ihre Tore mit einem Grand
Opening. Mit einem umfassenden Angebot und dem Fokus auf Gesundheit und
Wohlbefinden freut sich das Gastgeberpaar Caroline und Niels Mdller mit dem Team auf
Gagte.

Die Luisenhohe, in 600 Meter Hohe idyllisch auf einem Hochplateau am Westhang des
Schauingland-Massivs im UNESCO Biospharengebiet Schwarzwald gelegen, |adt Gaste ein,
in eine Welt voller Gastfreundschaft, Genuss und Gesundheit einzutauchen. Das Haus
prasentiert sich als Ruckzugs- und inspirierender Kraftort fur Gaste, die modernen Luxus
wie Ruhe, Raum, Freiheit, Zeit, Individualitét, Vielfalt, Authentizitét und Geborgenheit
inmitten der Natur des Stidschwarzwaldes suchen. Mit seiner organischen, den Héhenlinien
angepassten Architektur will das Hotelresort mit 83 Zimmern und Suiten ein Gefuhl der
Leichtigkeit, Zufriedenheit und des Glucks vermitteln.

Akzente setzen die erneuerbare Energieversorgung mit einem Erdsondenfeld unter der
Tiefgarage, die Warmeriickgewinnung und die naturnahen Retentionsfléchen, wie die
Begriinung aller Dachflachen mit zusétzlicher Wasserriickhaltungs- und
Versickerungsfunktion. Auch die Mal3nahmen beim Natur- und Artenschutz sollen Mal3stabe
setzen. Das Hotel legt Wert auf eine regionale und saisonale Kiiche sowie die Verwendung
umweltfreundlicher Produkte bis hin zu einem ausgekl igelten Abfallmanagement.
Regionalitdt im Fokus

Unter der Leitung von Chef de Cuisine Niels Mdller und seinem Team wird eine



Gastronomieerfahrung geboten, bel der Regionalitét im Mittel punkt steht. Die Kliche des
Hotels setzt auf frische und vor allem regionale Produkte. Das kulinarische Konzept zeichnet
sich laut eigener Angaben durch Innovation, Asthetik und ein tiefes Verstandnis fiir die
Aromen und Texturen der Zutaten aus. Das Herzstlick des gastronomischen Angebotsist die
offene Kiiche, in der die Géste den Kéchen bel ihrer Arbeit zusehen kénnen. Die
verschiedenen gastronomischen Einrichtungen, darunter das Restaurant Luise, die
Kaminlounge und die MehrblickBar, bieten den Gasten eine breite kulinarische Vielfalt.
Chef de Cuisine Niels Méller arbeitete bereits in renommierten Hausern wie im Schlosshotel
Friedrichsruhe, dem So6l ring Hof auf Sylt und im De Librijein Zwolle bei Amsterdam.
Seine kulinarische Reise endete mit einem Abschluss an der Meisterschule in Heidel berg,
bevor er die Position des Kiichenchefs im Merkles Restaurant am Kaiserstuhl in Stidbaden
Ubernahm. Nun erfillt er sich seinen Traum, nicht nur als Gastgeber, sondern auch als Chef
de Cuisine auf der Luisenhthe zu wirken.

360-Grad-Gesundheit

Auf der Luisenhdhe wird Gesundheit grof3geschrieben, und das zeigt sich nicht nur im
GesundKunft-SPA Schwarzwald, sondern im gesamten Resort. Das GesundK unft-K onzept
fur eine gesunde Zukunft begleitet die Gaste durch die drei zentralen Themen- und

L ebenswelten: die Gastfreundschaft, die Genussgastronomie und die Gesundheit. Eine
gesunde Schlaf- und Regenerationskultur, eine ausgewogene Erndhrung sowie aktive
Bewegung nehmen dabei einen hohen Stellenwert ein.

Der GesundKunft-SPA erstreckt sich tber eine In- und Outdoorflache von 4.400
Quadratmetern und bietet Medical Fitness-, Wellness- und Beauty-Angebote. Die Sauna-
und Wasserlandschaften sowie Wohlfihl- und Rickzugsplétze bieten die besten

V oraussetzungen, um die Philosophie des Gesundheitsresorts "natiirlich. gesund. leben.” in
die Tat umzusetzen. Dieses L ebensstil-Motto, vereint mit dem GesundK unft-Konzept, soll
den Gasten ein nachwirkendes ?360-Grad- Gesundheitserlebnis? garantieren.
Raumlichkeiten fur bis zu 60 Personen sowie die Mdglichkeit, das gesamte Hotel exklusiv
zu reservieren, machen die Luisenhdhe aul3erdem zur Wahl fur Firmenevents, Familienfeiern
und weitere Anléasse.



