MESSEN & EVENTS

Der Besuch, der den Betrieb verandert

| i :
Die HOGA Nurnberg findet vom 17. bis 19. Januar 2027 in der
Messe Nirnberg statt.

Vom 17. bis 19. Januar 2027 findet Bayerns Gastgeber-Messe HOGA in der Messe
Nurnberg statt. Uber 500 Aussteller prasentieren auf der HOGA Niirnberg Angebote,
Produkte, L dsungen und Innovationen fur Hotellerie, Gastronomie und Grof3kuche.
Highlights sind informative Bihnenprogramme und unterhatsame K ochshows. Fachlicher
Tréger ist der DEHOGA Bayern. Begleitet wird die HOGA von der FOODSpecial Messe
des Service-Bundes.

Nurnberg ? 2inspirierend ? herzlich ? innovativ?: Die HOGA bietet den M essebesuchern
alles, was sie fur ihre tagliche Arbeit bendtigen. Innovative Angebote, hochwertige

L ebensmittel und niitzliche Produkte werden in den Bereichen Food & Beverage,
Hospitality, Interieur und Kuchentechnik sowie Dienstleistungen und I T-L6sungen
prasentiert. Auch Trendthemen wie regionale Spezialitéten, alkoholfreie Spirituosen und
Getranke sowie digitale Innovationen werden vorgestellt. Experten diskutieren aktuelle
Herausforderungen der Branche, Workshops, Vortrage und K ochshows runden das
Messeerlebnis ab. Die HOGA hat ein neues Erscheinungsbild und tritt mit einem erneuerten
Logo und neuen Farben auf. Damit prasentiert sich die HOGA moderner, behalt aber
weiterhin den Bezug zum bayerischen Gastgewerbe.

Allesfir dietagliche Arbeit

In vier Hallen der Messe Nirnberg prasentieren die Aussteller zur HOGA Angebote, die sich
unter anderen an Gastwirte, Hoteliers, Betreiber von Kantinen, Einkaufer von Grof3kichen
sowie Koche, Caterer, Mitarbeiter aus Service und Food-Trucker richten. Durch die grof3e



Beteiligung der BAKO Franken-Oberbayern Nord gibt es speziell fiir Backer und
Konditoren ein umfangreiches Angebot. Die FOOD Special des Service-Bundes erganzt die
HOGA mit einem zusétzlichen grof3en Food-Angebot, das von Uberarbeiteten Klassikern bis
hin zu neuesten Trends und Produktinnovationen reicht.

In Kochshows zeigen Kdche auf der HOGA die neuesten Trends und geben Tipps fur die
tagliche Arbeit. Im HOGAnovum présentieren Start-Ups der Branche ihre
zukunftsweisenden Ideen und innovativen Konzepte. Mit dabei sind auch die Gewinner und
Finalisten des Gastro Innovation Award 2027.

Schwerpunktthemen gibt es zu verschiedenen Sonderthemen, diein der Gastronomie eine
wichtige Rolle spielen, so ist ein Bierquartier und der Bereich Weinlaube geplant. Durch

L anderschwerpunkte mit beispielsweise Italien und Turkei gibt es Angebote fur
Gastronomen mit italienischer oder tlrkischer Kiiche. Das Bayerische Staatsministerium fir
Erndhrung, Landwirtschaft, Forsten und Tourismus plant eine Beteiligung unter der
Dachmarke ?Genuss Bayern?.

Darlber hinaus ist fur die HOGA 2027 ein neuer Themenbereich rund um Ferienwohnungen
in Vorbereitung: Der Markt fr Ferienwohnungen entwickelt sich rasant und die HOGA gibt
diesem Thema, gemeinsam mit Branchen-Partnern, erstmals eine eigene Plattform mit
Angeboten fur Anbieter von Ferienwohnungen.

Gastro Innovation Award 2027

Der Gastro Innovation Award geht in die nachste Runde: Ab Sommer 2026 kénnen sich
interessierte Start-ups und Unternehmen mit ihren innovativen Ideen fir das Gastgewerbe
bewerben. Die Finalisten kénnen sich auf der HOGA in Nirnberg préasentieren, im grof3en
Finale zur Messe-Eroffnung werden die Gewinner des Gastro Innovation Awards 2027
gekdrt. Interessierte, kbnnen sich bereits unter wettbewerb@hoga-messe.de anmelden.



